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Centro di Referenza Mazionale per Ia rileuazione negli alimenti
di sostanze e prodotti che prouocano allergie o intolleranze
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VI WORKSHOP ANNUALE DELLA RETE DEI
LABORATORI UFFICIALI REFERENTI PER CRENARIA

Torino, 17-18 novembre 2025

Sala Conferenze IZSPLV «Carlo Rossi»
Via Bologna 148 Torino
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PROGRAMMA

| sessione: 17 novembre 2025
12,15 Registrazione dei partecipanti
13,00 Saluti di apertura
Claudio Ghittino, Direttore Generale, IZSPLV

Alessandro Dondo, Direttore Sanitario, IZSPLV

13,15 — 14,00 CReNaRiA: report attivita (1/11/2024 — 31/10/2025)
Manila Bianchi, CReNaRiA IZSPLV

14,00 — 14,30 Attivita analitica in materia di allergeni alimentari presso IZSPLV (1/11/2024 — 31/10/2025)
Beatrice Brusa, CReNaRiA IZSPLV

14,30 — 15,00 Aggiornamenti in materia di Piano Nazionale Allergeni (PNALL)
Simona De Stefano, Ministero della Salute

15,00 — 15,15 Pausa

15,15 — 15,45 Novita e aggiornamenti dal gruppo di lavoro internazionale sugli allergeni alimentari (ENFADL)
Manila Bianchi, CReNaRiA IZSPLV

15,45 — 16,15 Circuiti Interlaboratorio 2025: risultati della Rete di Laboratori CReNaRiA
Beatrice Brusa e Francesco Ingravalle, CReNaRiA IZSPLV

16,15 — 16,30 Discussione

16,30 Sospensione lavori




Il sessione: 18 novembre 2025

9,00 — 9,40 Nuovi metodi per la ricerca di sesamo e pesce in laboratorio: validazione e accreditamento
Sandra Fragassi, Elisa Barcucci e Alessandro Gemmato, CReNaRiA IZSPLV

9,40 — 10,00 Etichettatura e diritto all'informazione dei consumatori: e-commerce e prodotti di importazione
Samantha Lupi, CReNaRiA IZSPLV

10,00 — 11,00 La parola ai laboratori: comunicazioni libere da parte dei referenti dei laboratori ufficiali:
1. Lattivita in materia di allergeni presso IZS LER

Barbara Bertasi, IZS LER

2. L’attivita in materia di allergeni presso IZS del Mezzogiorno
Francesco Paolo Serpe, IZS del Mezzogiorno

3. L’attivita in materia di allergeni presso ARPA Puglia
Maria Carmela Rita Amenduni, ARPA Puglia

11,00 — 11,15 Pausa

11,15 — 11,45 Rilevazione del mango: indagine su un “allergene” emergente
Clara Tramuta, CReNaRiA IZSPLV

11,45 — 12,15 Elaborazione di un sondaggio su allergeni non convenzionali
Carla Ferraris, CReNaRiA IZSPLV

12,15 — 12,45 Carryover di allergeni alimentari nella filiera degli insetti novel food: indagine in un impianto pilota
Clara Tramuta e Samantha Lupi, CReNaRiA IZSPLV

12,45 — 13,30 Discussione

13,30 Chiusura dei lavori
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OBIETTIVI

Il sesto incontro della rete dei referenti dei laboratori ufficiali per CReNaRiA rappresenta un importante momento di
confronto e discussione sulle tematiche legate agli allergeni alimentari e le informazioni al consumatore.

Durante la prima giornata del workshop saranno illustrate le attivita svolte da CReNaRiA nell’'ultimo anno, inclusi i circuiti
interlaboratorio proposti alla Rete e lo spazio al dibattito sara garantito dagli interventi dei laboratori ufficiali. Si
condivideranno le novita e gli aggiornamenti circa il Piano Nazionale Allergeni del Ministero della Salute e i dati presentati
durante I'annuale incontro del gruppo di lavoro internazionale sugli allergeni (ENFADL).

Durante la seconda giornata, verra data la parola ai Referenti della Rete che presenteranno le attivita del proprio Ente.
Infine, il personale e i ricercatori di CReNaRiA presenteranno i risultati di recenti indagini e progetti sugli allergeni
alimentari.

DESTINATARI
Evento riservato ai Referenti CReNaRiA della rete dei laboratori ufficiali

RESPONSABILE SCIENTIFICO
Manila Bianchi, 1ZS PLV

SEGRETERIA SCIENTIFICA
Clara Tramuta, IZS PLV
Sara Morello, IZSPLV
Samantha Lupi, IZSPLV
Beatrice Brusa, IZSPLV

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

Daniela Passalacqua, SS Formazione e Cooperazione Scientifica IZSPLV
daniela.passalacqua@izsplv.it

Tel. 011/2686356

VERIFICA DI APPRENDIMENTO

Per acquisire i crediti ECM & necessario seguire I'attivita didattica negli orari indicati sul programma e superare la verifica
di apprendimento finale rispondendo correttamente ad almeno il 75% delle domande (max 1 tentativo).
Il test, OnLine, dovra essere completato entro 3 giorni dal termine del corso.

VERIFICA DELLA QUALITA’ PERCEPITA

Per poter scaricare I'attestato di partecipazione ¢ richiesta obbligatoriamente la compilazione di un questionario di
gradimento OnLine. Il test € anonimo e dovra essere completato entro 3 giorni dal termine del corso.

IN ACCREDITAMENTO ECM

Obiettivo nazionale ECM: Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o patologie correlate
per veterinari, biologi, chimici, tecnici di laboratorio biomedico, tecnici della prevenzione

Per iscriversi https://formazione.izsto.it/eventi

e ZSDLV.



